Cerealien

Grie3kloB3chen

Zutaten:

2 | Milch

1 Y2 Tl Zucker

2 Eier

2 Essl Butter

etwas frischer Pfeffer
gehackte Krauter
etwas Salz

130 g GrieB

ggf. Muskat

Zubereitung:

Milch, Butter und Gewlirze in einem Topf aufkochen.
Nach und nach den GrieB3 einrthren.
Wenn sich ein GrieBkloB bildet, den Herd ausschalten.

Nach kurzem Abkihlen die Eier, Krauter und Muskat unter den Teig
kneten.

Mit zwei Teeloffeln KI6Bchen abstechen und formen.

Die Klé6Bchen in Briihe oder Salzwasser ca. 5 Min. gar ziehen lassen.

Guten Appetit!



